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Cette carte du buffet n'est pas exhaustive et
peut étre personnalisée. Nos spécialistes
sont a votre écoute pour concevoir une

réception cousue main et unique.

CARTE 2K24




NOTRE SAVOIR-FAIRE, NOTRE CREATIVITE, NOTRE GOUT NOUS A BATI UNE REPUTATION
UNIQUE PARMI LES TRAITEURS TOULOUSAINS.

CHEZ DELICE EVENTS TRAITEUR, NOTRE OBJECTIF EST DE FONDER DES RELATIONS
POSITIVES, CORDIALES ET SINCERES AVEC NOS CLIENTS. NOUS TRAVAILLONS AVEC UN
ESPRIT D'HONNETETE ET DE RESPECT MUTUEL POUR ETABLIR UN DIALOGUE CONSTRUCTIF,
CREATIF ET GUSTATIF.

VOTRE PROJET DEVIENT NOTRE PROJET POUR QU'IL SOIT UNE PARFAITE REUSSITE EN
TERME DE RECEPTION ET D'ACCUEIL. LA PASSION
DU METIER, L'INNOVATION ET LA TRANSPARENCE, VOILA LES PILIERS FONDAMENTAUX DES
VALEURS DU DELICE EVENTS.

NOUS PRIVILEGIONS LA QUALITE D'UNE CUISINE AUTHENTIQUE REALISEE PAR NOS CHEFS
AVEC DES PRODUITS CHOISIS POUR LEUR LABELLISATION. LEUR TRACABILITE AUPRES DE
PRODUCTEURS LOCAUX ET LEUR FRAICHEUR.

AVEC NOS COLLABORATEURS, NOUS RECHERCHONS LE DEVELOPPEMENT ET
L'EPANOUISSEMENT DE CHACUN AU SEIN DE
L'ENTREPRISE DANS UN ESPRIT CONVIVIAL. IL N'Y A PAS DE REUSSITE ET DE REEL
ENGAGEMENT SANS PASSION ET TRAVAIL D'EQUIPE.

NOUS VEILLONS EGALEMENT AU RESPECT PERMANENT DES REGLEMENTATIONS EN
VIGUEUR.
TRAITEUR HAUT DE GAMME, LE DELICE EVENTS MET AU SERVICE DE SES CLIENTS, LA
PERFORMANCE ET L'AMELIORATION CONSTANTE DE SES
COMPETENCES DANS UNE RELATION DE CONFIANCE.

DE ECOUTE DES EQUIPES COMMERCIALES, EN PASSANT PAR L'ACCOMPAGNEMENT DU
RESPONSABLE DE RECEPTION QUI METTRA TOUT EN EUVRE POUR L'ORGANISATION DE LA
PRESTATION, AU SERVICE EN SALLE RIGOUREUX, EFFICACE ET TRANSPARENT, A NOS
CHEFS QUI SUBLIMERONT AVEC DELICE LES METS CHOISIS, VOTRE EVENEMENT SERA
EXEMPLAIRE.

NOUS ADHERONS AUX PRINCIPES DU DEVELOPPEMENT DURABLE. IL EST DE NOTRE
RESPONSABILITE DE FOURNIR DES SOLUTIONS RESPECTUEUSES DU MILIEU ECOLOGIQU-E,.’
NOUS SELECTIONNONS SCRUPULEUSEMENT PRODUITS ET FOURNISSEURS ET TRAVAIL'LON ]

EXCLUSIVEMENT AVEC DES PRODUCTEURS LOCAUX ET REGIONAUX EN FAVORISANT LA
SAISONNALITE DES PRODUITS.




NOS ENTREES A L‘ASSIEITE

Salade verte aiguillettes de poulet pannées oeuf dur, croutons copeaux de
parmesan

Salade verte magret séché noix emmental oeufs dur concombre tomate
cerise

Salade verte jambon serrano toast au chevre miel oignons rouge noix
tomate

Salade verte mais tomate cerise betterave oignons rouge fromage féta

Tranche de saumon fumé guacamole fromage frais tomate cerise

Tranche de foie gras confiture de figue bio salade et pain d’épice

Salade verte tomates cerise et 3 cromesquis croquant au chévre
miel
P

Burrata italienne salade tomate cerise sauce pesto basilic et cerneaux de noix
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DELICE EVENTS

SERVICES TRAITEUR

NOS PLATS A L‘ASSIEJTE

Cuisse de poulet réti, accompagné de ses pommes de terres grenailles
persillée et sa délicieuse sauce champignons

Réti farcis a sa viande hachée boeuf parfumé aux épices accompagné de sont
riz blanc parfumé, de brocolis et sa sauce fond de veau

Escalope de poulet farcis aux champignons de Paris accompagné de sont
risotto

Filet de beeuf grillée accompagné de pommes de terres grenailles et sa sauce
au poivre

Poisson grillée, accompagné de sont riz parfumé, sa jardiniére de légumes
et sa sauce beurre citronnée

Paupiette de veau mariné, cuisson lente accompagné de ses pommes de terre
et sauce poivre champignon

Souris d’agneau cuite 6h parfumé au miel romarin accompagné de
pommpommes de terres grenailles ou purée de pdtes douce

Cotelettes d’agneau cuit 4h accompagné de sa purée de pomme de terre et
ses fagot haricots verts




. Ballotine de poulet fz




NOS ERTREES PLAT CERTRAL

Salade, concombre, betterave, carottes rdapée, tomate mozza, céleri,
macédoine de riz, crevettes, surimi, fromage

Salade, padte, carottes rapé, pdt, betterave, céleri, ceuf dur, tomate mozza,
crevette, surimi, fromage, macédoine, mini passtila poulet

Salade, padte, carottes rdapé, pdt, betterave, céleri, ceuf dur, tomate mozza,
crevette, surimi, fromage, macédoine, charcuterie, mini passtila poulet

oS ERTREES CHAUDE

Soupe orientale harira

Bricks poulet fromage / viande-haché fromage / crevette vermicelle chinoise

Pastella aux fruits de mer Ou poulet amandes

Assortiments de poivrons rouge et verts oriental
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DELICE EVENTS

SERVICES TRAITEUR

NOS PLATJS CENTRAL

@
3 poulets fermier braisé, sauce tajine, olives
verte, citron confit
)
Carrer d’agneau cuit 6h pomme de terre
grenailles, carottes et haricots vert persillés
¢
Viande marinée et cuite longuement dans une
sauce orientale, pruneau raisin sec, amandes
¢
Viande marinée et cuite longuement dans une
sauce oriental miel, amande grillé, pomme de
terre et fagots de haricot verts
®
3 Poulets réti, pomme de terre grenaille,
brocolis carottes sauce champignons
M

Couscous, Agneau accompagné de ses légumes
courgettes carottes navets et ses raisin sec

Plats centre de table






/! NOS DESSERYS

P Salade de fruits de saison

Tiramisu Revisité

Kinder bueno / spéculos caramel / fraise / Oreo daim / Framboise pistache

Mousse au chocolat caramel
Tartelette aux fraises / chocolat / citron / framboises
Creme patissiere
Créme brilée
Vanille ou pistache
Grand Macaron framboise
Le Paris Brest

Dessert Gourmant
Une Verrine, un macaron avec une brochette de fruits

Fondant au chocolat creme anglaise coulis fruit de la passion

DESSERJS CENTRALE

o Assiette de fruits de saison

¢ Assiette de fruits de saison + Verrine Tiramisu

® Assiette de fruits de saison + Verrine Tiramisu + assortiment

de mini patisseries




